
施設長より 

4月からしょうぶの里へ 

来ました。 

積極的な活動と落ち着いた 

対応を心がけたいと 

思います。  太田家良次 

4月からお世話になり、 

早、一ヶ月が過ぎました。 

明るさと元気で頑張って 

います。  速水望 

こんにちは！ 

1月より入職しました。趣味は 

江津湖周辺のカフェ巡りとドライ

ブです。 

よろしくお願いします。齊藤展 

 ４月から、しょうぶの里施設長と 

事業所全体の統括施設長となりました 

髙橋次郎です。 

 昨年３月、熊本支援学校を最後に教職生活を

終え、縁あって、４月から熊本市手をつなぐ育

成会にお世話になることとなり、昨年１年間

は、第二ぎんなん作業所に勤務していました。

３５年間ずっと障がいのある子どもの教育にた

ずさわり、さらに、退職後も、障がいのある人

と関わる仕事に就くことができたのは、本当に

幸せなことだと感謝しています。 

  

 しょうぶの里の利用者さん（通所、グループ

ホームを含む）のうち、２０人くらいは、学校

時代や療育活動やキャンプ、青年教室・つなご

う会などで関わりのある人で、とてもうれしく

思っています。利用者さん一人一人の様子を

しっかりと見ながら、よりよい支援と保護者・

家族の皆さまのご安心のために、微力ながらが

んばってまいりたいと思っています。 

  

   

 どうぞよろしく 

         お願い申し上げます。 

 



給食室より 医務室より               ☆５月のイベントメニュー☆ 

        5月5日 こどもの日メニュー 

 

 

 

 

5月16日 リクエストメニュー 

      手作りサンドイッチ、鶏のから揚げ 

       和風コンソメスープ、サラダ 

5月24日 手作りおやつ 

5月31日 リクエストメニュー 

     （内容は検討中です） 

～編集後記～ 

4月生まれ・・・ 

  上村 佳子さん（28日） 

5月生まれ・・・ 

  東 美江さん（4日）   ～～創刊号～～ 

平成29年5月25日発行 

発行元 しょうぶの里 

熊本市西区小島9丁目14-58 

℡（096）311-4588 

              ≪ムカデに注意！≫ 
 

①傷口から毒を絞り出す→傷口を水で洗い 

 流す。 

②抗ヒスタミン剤、ステロイドの入ってい 

 る軟膏を塗ります。 

③必ず病院を受診しましょう。 

 

 ※過去に一度噛まれた方は、 

  アナフィラキシーショックを 

  起こすことがあるそうです。 

  その場合は至急、救急車を 

  呼ぶようにしましょう。 

 

             看護師 田中 

第
⓰
回
し
ょ
う
ぶ
の
里
ま
つ
り
 

2017年 ６月３日（土） 

  １０：３０～１４：３０ 

≪ステージ≫ひょっとこ踊り、ｷｯｽﾞﾀﾞﾝｽ 

≪ギャラリー≫利用者の作品展示等 

≪ショップ≫雑貨、陶器、オリジナルグッズ販売 

≪しょうぶﾏﾙｼｪ≫新鮮野菜、苗がALL１００円 

≪ｹﾞｰﾑｺｰﾅｰ≫射的、ﾖｰﾖｰ釣り、メダカ販売 

≪ワークショップ≫熊本市在住のアーティスト 

            コーダ・ヨーコさんのコーナー 

≪食バザー≫全て100円で販売します! 

        焼き鳥丼、おにぎり2個セット 

        あんみつ、チュロスなどなど 

       

      今年はやります！ 

       しょうぶの里まつり！！ 
  

 熊本地震から早いもので一年が経

ち、街並みも随分変わりました。 

復興を願い、たくさんのご支援に感

謝の思いでお応えできるよう、昨年

は出来なかったしょうぶの里まつり

に向け、準備が着々と進んでおりま

す。 

 また今回、≪おれんじの屋根≫創

刊号が完成しました。継続して発行

できるよう頑張ります。 

 昨年は熊本地震のため中止となり、楽しみにしてくださっ

ていた方にはご心配とご迷惑をおかけしました。 

 また、たくさんの方々からのご支援や応援をいただき、あ

りがとうございました。しょうぶの里は皆元気に過ごしてお

ります。 

 今年はそんな皆様への感謝の思いを込めまして、食バザー、

新鮮野菜をALL100円、さらに、抽選会では多くの方に当たり

ますように例年よりも賞品数を増やして準備しております。 

 多くの皆様のご来場を、利用者・職員一同、心よりお待ち

いたしております。 

                実行委員 小松、森口 

※給食室では地産地消にこだわり、毎日 

 安全でおいしい給食を利用者の皆様に 

 食べて頂けるよう頑張って作っています。 

           管理栄養士 米村 




